
 

 

金秋国庆季，天同技改忙 

9 月 30 日讯（记者 魏振彬）2019 年 9 月 30 日，笔者走进天韵国际控股有限公司旗下天同

食品（宜昌）有限公司看到一片繁忙景象，多架水泥泵车正在进行污水扩建的池体混凝土浇

筑，多名设备安装工人正在对数台橘子剥皮机进行安装调试，橘子去馕衣的核心设备---流槽

也在进行防腐处理和技术升级..... 

据公司总经理李金荣介绍，宜昌天同自 2016 年 12 月成立以来，共获得 7 项专利，还有 10

项专利正在审核阶段，同时引进了橘子剥皮机、黄桃劈桃挖核机，升级改造了酸碱流槽，研

发了全自动异型瓶贴标装箱机，扩建了 4000 吨/天的污水处理设施等；两年多时间累计投入

技术改造资金近三千万元，有效的降低了工人的劳动强度和生产成本，提升了公司自动化程

度，使公司整体产能有了大幅度的提升，同时也给公司带来了可观的销售收入和直接收益。 

 

日处理污水 4000 吨的污水二期技改正在进行池体浇筑。 



 

异型贴标装箱机的投入使用，大大节省了人力，提高了包装效率。 

 

一台橘子剥皮机相当于 25 名劳动力，剥皮完整率达到 95%以上。 

 

橘子罐头的核心科技---改造升级的酸碱流槽已初见雏形。 
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